
Pasta・Lasagna・Doria
・ ・

Lava Stone Grill
~炎 ⾹ 調味料 ！豪快！溶岩⽯ ~

French Toast & Plates 
〜名物 料理〜

Weekend Lunch

〜⾃然 囲 別荘 千葉⾷材 楽 MOKU 〜

1,800

2,200

鶏⾁ 豚⾁ 合 千葉県産 ！
”印⻄市勝村 ”

⾁
Chicken and pork meat sauce and tomato spaghetti

季節 変 野菜 美味 ⿂介 旨味 絡 、⾷ 応 充分！
千葉県産季節 野菜
Spaghetti with seasonal vegetables in chiba and seafood sauce 

⼤好 ！ 爽 ⾹ ！
⾵味

Italian sausage doria with lemon

⾁ 相性 ！
錦爽鶏 ⾁
千葉⽜乳 ⾃家製
Grilled spicy Kinso-dori chicken with yogurt sauce

豚⾁ ！⼭櫻 ⽊ 瞬間燻製 ！
緑茶豚 肩 ⾁ ⼭櫻 ⽊ 瞬間
Quick smoke and grilled Ryokucha-buta pork sholder

美味 新鮮 ⾹ ！⾊鮮 ⾷欲 ！
銚⼦ 、
Grilled choshi squid with tomato and butter caper sauce

⽩⾝⿂ ⾹ 、 発酵調味料 旨味 ！
千葉近海 獲 本⽇ 鮮⿂
本宮商店 鯛 ⿂醤
Grilled fish of the day from chiba ocean with cream sauce

2,200

2,000

2,000

2,200

2,200

1,300

1,300

1,200

1,000 /  H700
Seasonal Soup

500

300

Bread・Rice
・

200

⾁⿂料理！？
贅沢 時間

鶏⾁ ！ ！
錦爽鶏胸⾁ ⼤多喜町原⽊椎茸
Grilled Kinsodori chicken breast with mushroom and cream sauce

千葉野菜 相性抜群！
添

Sauteed salmon with caponata and poached egg

⽜⾁ 冬 ！
⼋千代⽜ ⾁ ⾵
Stewd yachiyo beef and paprika in hungary style

Garlic bread

Baguette

Rice

各料理 特製

溶岩⽯ 出 豪快 炎 ⾹ 焼 上 ⾁⿂
旨味 凝縮 MOKU ⾄極 料理 ！

MOKU ⼈気 、 料理 ！
素材 ⼀ ⼀ 感 ！

＊平⽇ 、単品 提供 。

+200パスタ大盛り

+200パスタ大盛り

＊ ⽶ 千葉 ⽶ 「⽶坊主」
厳選 県内産 使⽤

千葉産 ⾵
Colorful tomato caprese lyon style

千葉 、
落花⽣

Mushroom and burdock salad with peanuts dressing

緑茶豚 、

Ryokucha-buta pork ham and kale salad with anchovy dressing

焼 野菜 房総 卵、⾃家製 ・
Nicoise salad with grilled vegetables and boiled egg

⽜ 溶岩⽯
Chiba brand beef ”Senba red beef”

4,800

3,300

千葉 銘産 『 ⽜』
旭市 ⽜ 酵⺟ 中⼼ 飼料 ⼤切 育 。
⾚⾝⾁ 旨味 脂⾝ 特徴 千葉 代表 ⽜ 。

170g
Thigh

130g
Sirloin

MOKUにきたらコレ

＊ 溶岩⽯ 料理 、 他
季節 千葉県産野菜 付 合 料理 。

千葉県産野菜

Seasonal chiba vegetable soup

船橋 ⾙

Honbinos clam chouder soup

Salads 
〜千葉野菜 〜

1,000 /  H700

1,250 /  H900

1,400 /  H1,000

MOKUにきたらコレ

600

850




